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XPERIENCE
TATIVE

DEGUSTER UN CAFE FILTRE DE TRES BONNE QUALITE, EN SAVOURER LES GOUTS

ET LES AROMES, C’EST TOUT UN ART ! LA CAFETIERE CHEMEX, INVENTEE AUX USA

EN 1941, EST UN INCONTOURNABLE DE LA METHODE DOUCE ET PERMET AU CAFE
DE REVELER SA PALETTE D’AROMES ET DE SAVEURS.

SIMPLE D’UTILISATION GRACE AUX FILTRES NATURELS CHEMEX, CETTE CAFETIERE
ELEGANTE, A ’ALLURE DE CARAFE, COMPOSEE DE VERRE, DE CUIR ET DE BOIS
OFFRE UNE EXTRACTION IDEALE POUR UN CAFE DOUX ET ROND.

UN CRU AU PARFUM EXCEPTIONNEL

ZIMBABWE

Farfell ) ) .
BRFE PR ArosicA CE CAFE FINEMENT ACIDULE ET AU CORPS MODERE

OFFRE UNE BELLE LONGUEUR EN BOUCHE. ISSU

D’UNE PLANTATION SITUEE SUR D’ANCIENS MASSIFS

VOLCANIQUES PRES D'UNE FORET D’ACAJOUS

GEANTS, IL SE MARIE PARFAITEMENT AVEC DES
DESSERTS FINS ET EQUILIBRES.

PRIX:

LACCORD PARFAIT

MEXIQUE

\Verocruz

CE CRU TOUT EN FINESSE, CULTIVE ENTRE 1000 ET 1
250M D’ALTITUDE, OFFRE UNE SUPERBE COMPLEXITE
AROMATIQUE ET UN EQUILIBRE PARFAIT ENTRE
AMERTUME ET SAVEURS ACIDULEES. SES NOTES DE
FRUITS SECS ACCOMPAGNENT IDEALEMENT LES
DESSERTS A BASE DE FRUITS ET FRUITS SECS.

PRIX: - BIOLOGIQUE ET EQUITABLE

LA DELICATESSE
BRESIL QUOt-‘

FINEMENT ACIDULE CAFE DOUX ET EQUILIBRE
PRESENTE DE DELICATES NOTES DE CEREALES. CE
CRU PROVIENT DE LA REGION DU MINAS GERAIS
A 1 260M D’ALTITUDE SUR FLANC DE MONTAGNE.

Malongo PRIX :

AUX NOTES SAUVAGES,
FLORALES ET FRUITEES

LES PRODUCTEURS CULTIVENT CE PUR ARABICA

A L'OMBRE DES ACACIAS SUR UN RICHE SOL

VOLCANIQUE ENTRE 1 800M ET 2 000M D’ALTITUDE.

CE CAFE PARFUME OFFRE UNE BELLE LONGUEUR EN

BOUCHE AVEC DE SEDUISANTES NOTES SAUVAGES
DE CUIR, DE FLEURS ET D’AGRUMES.
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DISPONIBLES SUR LESHOP
ET DANS BOUTIQUES
MALONGO.
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